APERITIEVEN

Aperitief van het huis
Cocktail van het huis
Coupe champagne
Coupe cava

Fles cava

Fles huischampagne

Kirr

Kirr Royal

Aperol

Martini - wit / rood / Fiero
Martini tonic

Porto - wit / rood

Sherry Dry Fino

Pineau des Charentes
Gancia

Batida de coco

Bacardi (inclusief soft)
Bacardi Reserva (inclusief soft)
Campari met verse jus
Passd0a met verse jus
Malibu met verse jus
Pisang Ambon met verse jus
Safari met verse jus
Ricard

Picon witte wijn
Alcoholvrij aperitief

STERKE DRANKEN

GIN (inclusief tonic)
Bombay Sapphire
Hendrick's Gin
Bulldog

Bobby's
Copperhead

Gin Mare

Nona Gin (alcoholvrij)

WHISKY (* = inclusief soft)
J&B*

Johnnie Walker Red Label*
Jack Daniels*

Johnnie Walker Black Label
Glenfiddich

Chivas Regal

Bowmore

Ballantines

VODKA (inclusief soft)
Eristoff Premium Vodka
Grey Goose

COCKTAILS

Mojito
Caipirinha
Cocktail van de dag

10,00
12,00
13,00
9,00
40,00
60,00
8,00
11,00
9,00
8,00
11,00
8,00
3,00
3,00
8,00
8,00
10,00
11,00
13,00
13,00
13,00
13,00
13,00
9,00
10,00
8,00

9,00
14,00
14,00
14,00
15,00
15,00
12,00

10,00
10,00
10,00
11,00
11,00
11,00
15,00
15,00

10,00
13,00

12,00
12,00
12,00

BIEREN

Carlsberg

Hoegaarden

Leffe blond/bruin

BINVE

Lindemans Kriek

La Chouffe

Orval

Omer

Westmalle dubbel / tripel
Averbode

Delirium Tremens / Red
St, Hubertus

Carlsberg 0,0

FRISDRANKEN

Chaudfontaine plat / bruis
Chaudfontaine plat / bruis - 0,5 |
Chaudfontaine plat/ bruis - 1 |
Coca Cola

Coca Cola Zero Sugar

Fanta

Sprite

Schweppes tonic / agrum

Ice Tea

Gini

Fruitsap

Appelsap

Vers fruitsap

Red Bull

WARME DRANKEN

ESspresso

Decafeine

Mokka

Koffie verkeerd

Cappuccino

Thee (vraag naar ons assortiment)
Irish Coffee

italian Coffee

French Coffee

Hasseltse Koffie

DIGESTIEVEN

Jenever

Amaretto di Saronno

Baileys

Cointreau

Grand Marnier

Sambucca

Limoncello

Armagnac

Armagnac Cles Des Ducs
Calvados “Pere Magloire”
Calavdos Chateau du Breuil rood
Calvados Chateau du Breuil blauw
Cognac Otard

Cognac Bisquit

Cognac Courvoisier

3,50
3,50
4,50
5,00
4,50
5,00
6,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
3,50

3,00
4,50
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
6,00
4,50

4,00
4,00
4,00
5,00
6,00
5,00
10,00
10,00
10,00
10,00

6,00
9,00
9,00
9,00
9.00
9,00
9,00
9,00
10,00
9,00
11,00
12,00
9,00
9,00
11,00

Restaurant
t Fornuizeke

Mellestraat 286 - 9090 Melle

Tel. 09 278 48 50 | fornuizeke@gmail.com
www.fornuizeke.be

OPENINGSUREN KEUKEN

Dinsdag & woensdag van 12:00 - 14:30 en van 18:00 - 21:00
Donderdag van 12:00 - 14:30

Vrijdag van 12:00 - 14:30 en van 18:00 - 22:00

Zaterdag van 18:00 - 22:00
Gesloten op zondag, maandag en feestdagen.




SALADES

Salade met pittig gebakken scampi (8 st.) 26,00
Salade met geitenkaas, spek, appel en noten 23,00
Salade met gerookte zalm, grijze garnalen, scampi 28,00
Vegetarische salade 20,00
KOUDE VOORGERECHTEN

Rundscarpaccio, rucola, parmezaan en truffelolie 23,00
Tartaar van gerookte zalm 24,00
WARME VOORGERECHTEN

Huisgemaakte kaaskroket 11,00
Huisgemaakte kaaskroketten (2 st 17,00
Huisgemaakte garnaalkroket 15,00
Huisgemaakte garnaalkroketten (2 st.) 22,00
Duo van kroketten (kaas en garnaal) 20,00
Scampi met look en fijne kruiden (5 st.) 22,00
Scampi op Thaise wijze (5 st.) 22,00
Supplement frietjes bij voorgerecht 3,00
PASTA'S

Tagliatelli met scampi 28,00
Pasta met gerookte zalm, champignons en spinazie 28,00
Vegetarische pasta 22,00
VISGERECHTEN

Gebakken zeetong dagprijs
Vispannetje met noordzeevis 30,00

Kabeljauwhaasje met puree, spinazie en blanke botersaus 35,00
Gebakken tonijn met béarnaise of choronsaus, sla & frietjes 35,00

KREEFTBEREIDINGEN

Halve kreeft met look en fijne kruiden dagprijs
Kreeft met look en fijne kruiden dagprijs
Halve kreeft op Thaise wijze dagprijs
Kreeft op Thaise wijze dagprijs

Deze gerechten worder geserveerd met brood, pasta of rijst.

VRAAG NAAR ONZE SUGGESTIES

LUNCH 24 EURO
van 12u00 tot 14u00

LUNCH 27 EURO
van 12u00 tot 14u00

Soep | Voorgerecht
Hoofdgerecht | Hoofdgerecht

Koffie of ijsje Koffie of ijsje

VLEESGERECHTEN

Tournedos (+- 250 gr.) natuur 32,00
Tournedos (+- 250 gr.) met saus naar keuze 34,00
Rib Eye (+- 350 gr.) natuur 41,00
Rib Eye (+- 350 gr.) met saus naar keuze 43,00
Cote a 'os (2 pers.) natuur 67,00
Cote a l'os (2 pers.) met 2 sausjes naar keuze 72,00
Filet pure (+- 250 gr.) met saus naar keuze 42,00
Reuze brochette met saus naar keuze 32,00

Sauzen:; peper - champignon room - béarnaise - choron - roquefort.

Deze gerechten worden geserveerd met een fris slaatje en verse frietjes.

Stoofpotje van varkenswangetjes met warme groenten 27,00

Hamburger 't Fornuizeke - 100% puur rundsviees PASHOLO)
broodje - cheddar kaas - salade - pikant sausje - tomaat

ajuin - spek - spiegelei - frietjes

Supplement warme groenten 6,00

KIDS KITCHEN (tot 12 jaar)

Spaghetti 13,00
Kipfilet met appelmoes en frietjes 13,00
Balletjes in tomatensaus 16,00
Kindersteak met saus naar keuze, sla & frietjes 17,00
DESSERTS
Kinderijsje 5,00
Dame Blanche 9,00
Coupe Brésilienne 9,00
Coupe Colonel 12,00
(citroensorbet & vodka)
Trio van sorbet 11,00
Coupe van het huis 13,00

vanille-ijs, vers fruit, chocoladesaus, advokaat
Tiramisu met speculoos 10,00
Créme brulée 10,00
Moelleux au chocolat 12,00
Sabayon 14,00
HUISWIIJNEN

glas 1/4 | 1/2 1 fles

Shaun Crombé RAM wit €650 €14,00 €2000 €£27,00

Chenin Blanc Blend. Aroma’s van meloen en perzik.
Complexe body, bloemig en fruitig, met een mooie stevigheid en volheid.

Shaun Crombé RAM rood €650 €£14,00 €£20,00 €£27,00

Syrah Blend. Zachte, weelderige mond met rijp en donker fruit, kruidig
in de afdronk. Veel finesse en zachte tannines.

Shaun Crombé RAM rose €650 €14,00 €20,00 €27,00

Soepele en frisse rosé, met aroma’s van klein rood fruit.

WITTE WIIJNEN

Johannes Zillinger “Velue” Gruner Vetliner (Oostenrijk) 35,00
Rijp wit-geel fruit en citrusaccenten met licht ziltige afdronk.

Pounamu Sauvignon Blanc (Nieuw-Zeeland) 35,00

100% Sauvignon Blanc. Intens boeket van florale aroma’s en zuiver
minerale terroirgeuren. De smaak is heel verfrissend, met fruitimpressies
van citrus. Lange afdronk.

Albarino Rias Baixas Castro Martin (Spanje) 39,00
Mondvullend en fris, met een heerlijke lange afdronk.

Chablis Bocard Bourgogne (Frankrijk) 25,00 -48,00
100% Chardonnay, evenwichtige wijn met aramo’s van bloemen en geel fruit.
Sancerre Pascal Jolivet Loire (Frankrijk) 24,00 - 46,00

Viierbesbloesem, passievrucht, kruisbes en appel. Zeer evenwichtige bouw
en een comfortabele molligheid, met toetsen kruidigheid.

Paolo Leo “Numen” (Italié) 37,00

Vol, rond en krachtig van smaak, met tonen van vanille, rijpe gele appel,
lichte honingtoetsen en frisse citrusaccenten. Lange en volle afdronk.

RODE WIJNEN
Chateau La Négly “La Clape” (Frankrijk) 35,00

Krachtige en top Languedoc wijn, gemaakt van Carignan, Grenache, Syrah
en Mourvedre. Aroma’s van zwart fruit, peper, kruiden, tabak en leder.

Pittnauer “Pitti” (Oostenrijk) 33,00

Super verfijnde smaak. Veel rood fruit en lichte kruiden in de geur, en
daarnaast ook wat chocolade in de smaak.

Chateau Mirambeau Papin (Frankrijk) 21,00 -37,00

Donkere kersenrode kleur, aroma’s van mooi rijp klein zwart fruit en een
stevige houttoets. Eén en af elegantie. Tedere en zelfs zijdeachtige aanhef.

Chateau de la Commanderie Lalande de Pomerol (Frankrijk) 24,00 - 48,00

55% Merlot + 27% Cabernet Franc + 18% Cabernet Sauvignon.
Dominante wijn van het stevige, fruitige type met elegante tannines.

Margués de Murrieta Reserva Tino Rioja (Spanje) 48,00

Intense aroma’s met elegant rood fruit, lavendel en terracotta aromass.
Vlezige wijn, rood fruit, sinaasappel en mooie houtimpressie.

Chateau La Marzelle St-Emilion (Frankrijk) 40,00 - 85,00
84% Merlot + 16% Cabernet Franc. De druiven worden na een handmatige oogst
nog eens stuk voor stuk onderzocht op kwaliteit, alvorens ze in de vaten gaan.

SUGGESTIEWIIJNEN
glas fles

IPSIS Chardonnay 2018 Do Tarragona - wit €750 £35,00

Handgeplukte druifjes. Een complexe neus van vers fruit, appel en
een vleugje citrus. Een lekkere Spaanse Bourgogne.

IPSIS Tempranillo-Merlot 2020 Do Tarragona - rood €7,50 € 35,00

Deze Ipsis heeft een dieprode kleur met mooie aroma’s van eucalyptus, munt en
een authentiek Spaans kruidenboeket. Evenwicht en gericht op rijp fruit met karakter.

Rebuf 2019 Do Monsant (Priorat) - wit €7,50 £38,00

Het frisse, verse en rijp fruit spat eruit. Een neus van citrus en tropisch fruit.

Seré 2018 Do Monsant (Priorat) - rood €7,50 €38,00

De combinatie van Garnacha en Carinyena, en 5 maanden vatlagering, geven deze
wijn precies wat je verwacht: smaakvol, balans, sappig en rijp met een mooie lengte.



